
VT – VEGETARIANO | V - VEGANO | G – GLUTEN | N – NUECES | L – LACTEOS | S -  SEMILLAS  
A L  – ALCOHOL | P – PUERCO | M – MARISCOS | C -CRUDO |         -  SUSTENTABLE  

*NUESTROS PRODUCTOS MARCADOS CON UN ASTERISCO HAN ESTADO EN UN AMBIENTE QUE NO ES GLUTEN 
FREE. OPCIONES MARCADAS COMO  

EL CONSUMO DE ALIMENTOS CRUDOS O POCO COCIDOS PUEDE AUMENTAR EL RIESGO DE ADQUIRIR 
ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS  

POR FAVOR NOTIFIQUE A NUESTROS COLEGAS SI SUFRE DE ALERGIAS O INTOLERANCIA CONOCIDA A ALGUN 
ALIMENTO. NUESTROS ALIMENTOS SE PREPARAN EN UN AMBIENTE DONDE NUECES Y OTROS ALERGENOS SON 

MANIPULADOS. ACTUALMENTE NO CONTAMOS CON UN AREA DE PREPARACION LIBRE DE ALERGENO  

 

ALMA  
 

LUNCH  
 

ALL DAY BREAKFAST  
 
 

The One  (450g r) |G -N - l-P | 
 

Frutos Rojos  
Yogurt Griego, Granola, Néctar de Agave  

Alma Divorciados  
Huevo Frito (2pcs), Plátano, Chorizo de Toluca, Frijoles, Tortilla, 

Queso Cotija  
Pan Dulce (2Piezas)  

$ 1,290  
 

The Only*  (450g r) |N - G -V | 
 

Muesli Vegano  
Piña, Amaranto, Ch ía, Avena, Coco, Granola, Néctar de Agave.  

T osta de Aguacate  
Huevo Pochado, Jitomate, Mezcla de Hojas, Salsa de Cilantro  

Pan Multigrano (2pieces), Mantequilla, Mermelada  
$ 1,29 0  
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ENTRADAS  

 
 

 

Hummus  de Jitomate Deshidratado  (140g r) | VT - G -S | 
Garbanzos Crujientes, Tahini, P aprika  Ahumada, Cebollín, Pan Pita   

 $ 56 0  
 

Ensalada Fattoush  (200g r) | VT -G -L  | 
Queso de Feta , Pepino, Jitomate, Aceitunas, Hojas Verdes de 

Temporada, Pan Crujiente, Vinagreta de Limón  
$ 58 0  

 

Ensalada Mediterránea (200g) |  VT - G -L -N  | 
Parmesano , Orzo, Alubias, Tomate, Zucchini Baby, Almendras, 

Cebollín, Limón, Pesto   
$ 58 0  

 

Betabeles & Hojas  (2 10g r) | VT -L -S -N  | 
Queso de Cabra, Lentejas, Hojas del Huerto, Nuez de la India, Cebollín,  

Vinagreta de Cítricos con Hierbas   
$ 580  

 

Tartar de Atún del Pacífico  ( 120g r) | M-C -G  | 
A ceituna, Manzana Verde, Pepino, Hinojo, Echalotes, Aguacate, Lavosh  

 $ 6 90  
 

Calamares Fritos  ( 16 0 g r)  | M-G -L  |  
Parmesano, Limón, Perejil, Salsa de Tomate  Picante , Salsa Tártara  

$ 6 20  
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FUERTES  
 

Coliflor Rostizada al Horno ( 320 g r) | L -S - G -VT  | 
Ragú de Lentejas, Puré de Coliflor, Salsa de Tahini, Especias, Pan 

Crujiente con Hierbas  
  $ 6 6 0  

 

Pesca del Día al Sartén  ( 190 g r) | M-S  | 
Hummus, Alubias, Alcachofa, Tomate Cherry, Espinaca, Salsa 

Cítrica de Aceitunas  
$ 950  

 

Pulpo a la Parrilla  (2 0 0g r) | M- AL -L  | 
 Papas, Jitomate Cherry, Paprika, Puré de Coliflor, “Mojo Verde” 

$ 9 6 0  
 

Pollo Orgánico al Sartén (2 20gr) |  L -AL -G | 
Cous -Cous Israelí, Calabacita, Zanahorias Baby, Babaganoush, Jus 

$840  
 

Hamburguesa de Res Artesanal (2 0 0gr) |  G -L -P | 
Queso, Relish de Tocino, Cebolla, Lechuga, Tomate, Pan Brioche, 

Mayonesa de Jalapeño, Papas Fritas  
 $860  

 
 

DEL HORNO DE PIEDRA  
 

Pizza Margarita ( 49 0gr) |  G -L - VT | 
Mozzarella, Burrata, Salsa de Tomate, Albahaca  

 $720  
 

Pizza Diavola ( 48 0gr) |  G -L -P | 
Salsa de Tomate, Mozzarella, Salami Picante  

 $760  
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PASTA & ARROZ  

 
 

 
Penne (220gr) | VT - G -L -N | 

Queso Burrata, Salsa de Tomate,  Ajo, Echalotes, Albahaca, Migas 
de Pan con Hierbas  

 $760  
 

Spaghetti Negro (230gr) | G - M-AL |  
To mate Cherry, Ajo, Alcaparras, Aceitunas de Atún del Pacífico, 

Chile Rojo, Aceite de Oliva, Perejil  
 $ 79 0  

 

Casarecce (2 30gr) | G -P -L -S -AL  | 
Salchicha de Cerdo, Mantequilla, Parmesano, Hongos, Perejil, Hinojo  

 $790  
 

Arroz “Meloso” de Mariscos  ( 30 0gr) | M-AL  | 
(Preparación Fresca – Tiempo de Cocción: 15 Minutos)  

Camarón, Calamar, Pulpo, Ajo, Cebolla, Tomate, Paprika, Perejil, 
Aceite de Oliva  

 $820  
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POSTRES  

 
 

 

Tiramisú  (200g) |  L -G -N -AL  | 
Mascarpone, Amaretto, Soletas, Helado de Café  & Amaretto  

 $4 10  
 

Kèik  (200g) | L -N | 
Pastel de Pistache, Compota de Cereza, Crema de Pistache,                                 

Helado de Yogurt Griego  
$4 10  

 
Crema Catalana  (180g) | G -  L |  

Espuma de Vainilla, Caramelo, Mandarina  
$4 10  

 
Churros  (200gr) |G-L -AL|  

Canela, Azúcar, Mousseline de Rompope  
$410  

 
Fondant de Chocolate (180g) | G -L |  

Gelato de Vainilla, Sorbet de Frambuesa  
$420  

 
Sorbetes & Gelatos Hechos en Casa  

$3 8 0  


