
J U G O S  F R E S C O S  

Manzana, Col, Apio, Espirulina, Lima 

ROJO  
Betabel, Zanahoria, Jengibre, Limón 

NARANJA   

ZANAHORIA    

POWER SHOT   
Jengibre, Cúrcuma, Piña 

C A F É  F R Í O  

COLD BREW   

ESPRESSO TONIC   

LATTE HELADO (d) 
Regular, Caramelo, Mocha, Vanilla, Matcha 

AFFOGATO    (d) 
Espresso & Helado de Vainilla 

Entera, 2%, Light, Deslactosada, 
Almendra, Avena, Soya 

VERDE   

Nuestra Selección de Leches: 

T É S 

TÉ VERDE DE JAZMÍN   

ENGLISH BREAKFAST   

SENCHA   

EARL GREY   

TÉ NEGRO - FRUTOS ROJOS   

TÉ VERDE - MANGO   

C A F É  C A L I E N T E  
AMERICANO   

ESPRESO  

CAPUCHINO  (d) 
Regular, Vainilla 

LATTE  (d) 
Regular, Matcha, Caramelo Mocha 

T I S A N A S  

MANGO, NARANJA, BAYA DE SÁUCO, 

MANZANA, JAMAICA, PIÑA   

LAVANDA, MANZANILLA   

ALBARICOQUE, JAMAICA, MANZANA, 

CÁSCARA DE NARANJA   

HIERBAS & CÍTRICOS   

Por favor, notifique a nuestros colegas de servicio si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria conocida. Nuestra comida se prepara en un entorno donde se manipulan 
cacahuetes/nueces y otros alérgenos. Existe un riesgo al consumir alimentos crudos o poco cocidos de origen animal o marino, incluyendo huevos y es una política de One&Only 

informar a nuestros huéspedes. Aunque no hay un área de preparación separada sin alérgenos, One&Only Palmilla tomará las máximas precauciones para prevenir reacciones 
alérgicas, pero no asume ninguna responsabilidad.*Para preservar la calidad de nuestros productos frescos, servimos los artículos de forma estacional, según disponibilidad. Los 

precios indicados están en moneda mexicana e incluyen un 16% de impuesto y un 15% de cargo por servicio. 
El pago se acepta solo por tarjeta de crédito o cargo a la habitación. Los consumos superiores a $469.24 pesos incluirán un impuesto ambiental local adicional de $11.73 pesos. 



KO M B U C H A  (355 ml) 

ALOE VERA, JENGIBRE & PIÑA  

JAMAICA   

JENGIBRE & LIMÓN   

F R A P P E S  
MOCHA   

COOKIES & CREAM   

CARAMELO   

CHOCOLATE BLANCO   

S M O OT H I E S  

BAJA LAZZY  (d) 
Mango, Yogur Griego, Chía, Hoja de Stevia 

COCO DATE DREAM   
Plátano, Dátil, Leche  de Coco, Miel de Agave 

AVOCADO BOOST  (n) 
Aguacate , Piña, Nuez de la India , 
Leche de Avena, Miel de Abeja 

LUCY’S PB&BLUE  (n) 
Mora Azul, Plátano, Crema de Maní, 
Leche de Almendra 

FRESH FRUIT SELECTION   
Lima, Mango, Fresa, Plátano 

FRESA  

ARÁNDANO   

JENGIBRE & LIMÓN   

GUAYABA DE MICHOACÁN   

FRAMBUESAS DE JALISCO   

GUANÁBANA DE VERACRUZ   

MANDARÍNA DE YUCATAN   

MANZANA DE MICHOACÁN   

S O D A S  I TA L I A N A S  
Hechas en Casa 

S O D A S  A RT E S A N A L E S  F E L I X  
Nuestras sodas artesanales están hechas con 
frutas de distintos estados de México (355ml) 

EVIAN  (330 ml) 

PELLEGRINO  (250 ml) 

COCONUT WATER  (330 ml) 

R E F R E S C O S  

A G U A S  

COCA-COLA   

 COCA-COLA DE DIETA  

SPRITE   

FRESKA   

COCA-COLA ZERO   

SPRITE-ZERO   

RED BULL   

RED BULL ZERO 

Por favor, notifique a nuestros colegas de servicio si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria conocida. Nuestra comida se prepara en un entorno donde se manipulan 
cacahuetes/nueces y otros alérgenos. Existe un riesgo al consumir alimentos crudos o poco cocidos de origen animal o marino, incluyendo huevos y es una política de One&Only 

informar a nuestros huéspedes. Aunque no hay un área de preparación separada sin alérgenos, One&Only Palmilla tomará las máximas precauciones para prevenir reacciones 
alérgicas, pero no asume ninguna responsabilidad.*Para preservar la calidad de nuestros productos frescos, servimos los artículos de forma estacional, según disponibilidad. Los 

precios indicados están en moneda mexicana e incluyen un 16% de impuesto y un 15% de cargo por servicio. 
El pago se acepta solo por tarjeta de crédito o cargo a la habitación. Los consumos superiores a $469.24 pesos incluirán un impuesto ambiental local adicional de $11.73 pesos. 



Alcohol (a)   Huevo (e)   Gluten   (g)   Lactosa (l)   Libre de Gluten   (gf)   Nueces   (n) 

TORBELLINO DE TIRAMISÚ   (g) 
Masa Laminada Rellena de Crema de Queso 
Mascarpone & Extracto de Café 

PISTACHE MARITOZZI   (g, l) 
Pan Tipo Brioche, 
Relleno de Crema Chantilly & Pistache 

BRIOCHE DE CHOCOLATE 
Y CÍTRICOS  (d,  e,  g  n) 

Suave Brioche de Naranja 

Relleno de Chocolate, Decorado con Almendras 

GALLETA DE FRAMBUESA (d,  e,  g  n) 
Crema de Chocolate Blanco, 
Caramelo & Pistache 

PA N A D E R Í A  

PAIN AU CHOCOLAT XL   (g, l) 
Chocolate Semi Dulce Envuelto en Capas 
Hojaldradas de Masa 

CROISSANT (e, g, l) 

NIDO DE CROISSANT CON FRUTA  (e, g, l) 
Nuestro Croissant Clásico Relleno de Crema 
de Vainilla Cubierto con Frutas de Temporada 

REBANA DE LIMÓN GLUTEN FREE (e, l , gf) 
Cubierto con Gaseado Clítrico 

Crujiente con un Delicioso Sabor a Mantequilla 

CANELÉ  (a, d,  e,  g) 
Suave Relleno de Crema de Vainilla y Ron 

Por favor, notifique a nuestros colegas de servicio si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria conocida. Nuestra comida se prepara en un entorno donde se manipulan 
cacahuetes/nueces y otros alérgenos. Existe un riesgo al consumir alimentos crudos o poco cocidos de origen animal o marino, incluyendo huevos y es una política de One&Only 

informar a nuestros huéspedes. Aunque no hay un área de preparación separada sin alérgenos, One&Only Palmilla tomará las máximas precauciones para prevenir reacciones 
alérgicas, pero no asume ninguna responsabilidad.*Para preservar la calidad de nuestros productos frescos, servimos los artículos de forma estacional, según disponibilidad. Los 

precios indicados están en moneda mexicana e incluyen un 16% de impuesto y un 15% de cargo por servicio. 
El pago se acepta solo por tarjeta de crédito o cargo a la habitación. Los consumos superiores a $469.24 pesos incluirán un impuesto ambiental local adicional de $11.73 pesos. 

TO STA D O  PA R A L L E VA R  

FOCACCIA CAMPESTRE (n, g, p) 
Alioli de Trufa, Champiñones, Romesco, 
Jamón Serrano, Zanahorias Encurtidas, 
Duraznos, Lechuga Orgánica 

PA N I N I  (d, g, p) 
Jamón Serrano, Burrata,Tomate Cherry 

Lechuga Orgánica, Pesto de Albahaca y Arúgula 

CIABATTA SILVESTRE  (g) 
Alioli de Trufa, Queso, Humult, Jamón Serrano 
Champiñones Silvestres, Lechuga Órganica 

 BURRITO DESAYUNO (d, e, g, p) 

Huevo, Tocino 

Huevo, Chicken 


